Backerei Hinkel Inhaber Josef Hinkel - 40213 Disseldorf - Hohe Stralte 31

ARTIKEL-INFORMATION

Datum: 20.3.2019

Seite **

Spezialbrot

die BACKEREI
der Brotfreunde

Allgemeine Produktangaben

Datum: 20.3.2019 Art.-Nr.: 201 Verkaufsgewicht: 1 Stiick / 1,000 kg
Bezeichnung: Spezialbrot
Zutaten

Wasser, Roggenmehl, Weizenmehl, Gekuttertes Altbrot (Roggenmehl, Weizenmehl, Hefe aktiviert),
Speisesalz, Hefe aktiviert, Reinzuchtsauerteig (Mahlerzeugnisse aus Roggen, Wasser, Starterkultur;
Ferment (Starterkulturen)), Isernhdger Aroma StartGut Bio (Hartweizen, Weizenmalzmehl gerostet)

Erganzende Hinweise zu Allergenen

enthalt: Glutenhaltige Getreide (Weizenmehl, Roggenmehl, Mahlerzeugnisse, Hartweizen,

Weizenmalzmehl)

Trotz sorgfaltigster Fertigung kénnen wir in unserem Handwerksbetrieb das Vorhandensein weiterer Allergene nicht ausschlieRen.

Nahrwerte
Nahrwerte pro 100g pro Verkaufseinheit
Energie (in kJ / kcal) 1025/ 242 10250 / 2420
Fett (in g): 0,9 9,0
davon gesattigte Fettsauren (in g): 0,2 2,0
Kohlenhydrate (in g): 50 495
davon Zucker (in g): 1,0 10,0
Eiweil} (in g): 6,8 68
Salz (in g): 2,0 20,0
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